Plateauxrepas
Buffets (a theme, végétarien)
Cocktail dinatoire
Planches Charcuteries/Fromages \ ) RCGCT 37 .
Planches «Apéro» \]‘! w 4

Repas dentreprises .‘ l DWI ALE
Séminaires, Café d'accueil l' ‘ AL 1 : : g
.

Mariage, Brunch, Anniversaire...

Plats Uniques

(Couscous, Marmite Sarthoise, Colombo poulet...) TRA”EUR
-- 4 SE CHARGE DU RESTE -

27 av. Georges Auric 72700 ROUILLON
Tél. 02 43 28 0107 - contact@lgtraiteur.fr

www.lg-traiteur.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a17h. Le samedi sur rendez-vous.
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POUR MIEUXVOUS SERVIR;
NOUS PRENONS
LES COMMANDES

Pour Noél jusqu'au
vendredi 18 décembre, 17h00

LES COMMANDES
SERONTARETIRER

Le 24 décembre
(en_tr.e 9h00 et 16h00)
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s Conlies

Foie gras "maison" 90 € lekg
Saumon "fumé par nos soins" _ 60€lekg
Lobbster de Gambas rotis 9.50€

sauce Cocktail

Tartare de Noix de St Jacques et CitronVert 9.50 €

Baba Vodka Saumon fumé 8.50€
* et Crémeux Avocat

Paté en croute de Poulet aux Morilles 8.50 €
Tourte de Ris de Veau et Foie gras 10.50 €
(entrée chaude)

Cappuccino de Langoustines 9.50€

et sa Brochette de Gambas/Chorizo
(entrée chaude)
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Accompagné d'un Risotto aux Petits légumes.

’
Coquille St JacquesalLaNormande  13.50 €

Pavé de sandre sau hampagne 14.50 €
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Accompagné de Légumes d'Hiver, Patates douces,
Butternut et Poélée de Champignons.

Pavé de Cerf roti sauce Morilles 15.!'10 €
Fondant de Chapon fargi 14.50 €
aux Marrons et Foie gras

Quasi de Veau fargi 16.50 €

aux Fruits secs et Mendiants
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POURMIEUXVOUS SERVIR,
'NOUS PRENONS
LES COMMANDES

Pour le Nouvel An jusqu’au
mereredi 23 décembre,17h00

LES COMMANDES
SERONTA RETIRER

Le 31 décembre 2
(entre 9h00 et 16h00) e &




